OKUL KANTİNİ DENETİM FORMU

A- TERTİP DÜZEN
1-Kantinin genel temizlik durumu  : (Her gün muntazam olarak genel temizlik yapılmalı, tezgahların temizliğinde kullanılan toz bezleri temiz olmalıdır.)

         Temiz                           Temiz değil           

2-Kantinde ambalâjsız yiyecek :

Satılıyor                       Satılmıyor

3-Ambalajsız yiyecekler       :
Kapalı olarak muhafaza ediliyor          Kapalı olarak muhafaza edilmiyor

4-Yiyeceklerin taksiminde kullanılan bıçak vs. aletleri :

Temiz                            Temiz değil

5-Ambalajlı satılan yiyecekler :

       
Etiketli                           Etiketsiz

6-Etiketlerindeki kullanma tarihlerini aşar yiyecekler 

         Var                                Yok

7-Yiyecekler ve diğer satılan malzemeler yerden yüksek raflarda ve cinslerine 

    göre birbirlerine zarar vermeyecek şekilde sınıflanmış mı ? 

  Evet                               Hayır

8-Kantinde karasinek , böcek gibi haşarılara karşı önlem :

        Alınmış                          Alınmamış

9-Ambalajsız yiyecek satışı varsa ( Sandviç,tost vs. ) personelin ellerini , araç ve gereci yıkamaları için lavabo :

        Var                                Yok                

10-Lavaboda temizlik malzemesi ( sabun vs. )

        Var                               Yok

11-Lavaboda bir defa kullanılan havlu ya da tuvalet kağıdı :

        Var                               Yok 

12-Gıda maddelerinin ambalajında gazete kağıdı, kullanılmış diğer ambalaj malzemeleri :

        Kullanılıyor                   Kullanılmıyor

13-Bozulabilen yiyecekler satılıyorsa buzdolabı

        Var                              Yok 

B-P E R S O N E L

1-Kantinde çalışan personelin sağlık karneleri :

 Var                                     Yok       

2-Gerekli kontroller zamanında :

 Yapılıyor                              Yapılmıyor


( Personel sağlık yönünden yılda en az bir defa muayene olmalı ve Akciğer grafikleri  çekilmeli , 3 ayda   bir dışkı kültürleri alınmalı , sonuçlar karnelerine işlenmelidir. Personel hastalandığında her hangi bir bulaşıcı hastalık ihtimaline karşı hemen muayeneye gönderilmelidir. )

1-Personelin kantinde çalışmayı engelleyecek hastalığı :

Var                                     Yok

2-Personelin elleri ve tırnakları

Temiz                                 Temiz değil

       ( Tırnakları kısa kesilmeli , eller temiz tutulmalı , iltihaplı yara olmamalıdır. Kesiklere yara bandı yapıştırılmalıdır.)

1-İş üniformaları :

Var                                     Yok

2-İş üniformaları

Temiz                                 Temiz değil 

C-GÜVENLİK

1-Tüpgaz kullanılıyorsa emniyeti   :

Sağlanmış                           Sağlanmamış

2-Yangın söndürücü :

Var                                      Yok

       Görülen diğer eksiklikler             :                   Düşünceler           :
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